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PERFIL CORPORATIVO: MAQUINAS

A EMPRESA

A Tecmapan foi fundada ha 4 anos com um propdsito bem
definido: prover acesso ao que existe de mais moderno e eficiente
em maquinas, equipamentos e acessorios no mundo ao padeiro
artesanal brasileiro. Com isso em mente, rodamos o mundo a pro-
cura de equipamentos premium e firmamos parcerias comerciais
para trazer ao Brasil inovagao nao apenas para produzir em escala,
mas para produzir com mais qualidade.

Além dos equipamentos, fazem parte da Tecmapan um time
de consultores com
alto grau de expe-
rimentagiao pratica
e os Tecmapan Arti-
sans, clientes que se
tornaram amigos e
hoje compoem um
quadro de profissio-
nais que produzem
maravilhas anualmen-
te em nossos estan-
des nas principais
feiras do setor.

Se vocé deseja
saber mais sobre pa-
nificacdo artesanal e
como melhorar sua
produgio, ou ape-
nas se aprofundar

em temas como fer-

mentacdo natural, autdlise e
modelagem, vocé conta também
com o Centro de Desenvolvi-
mento e Aprimoramento Técni-
co Tecmapan (CEDATEC), onde
workshops e oficinas sdo realiza-

das sempre com profissionais de
altissimo nivel e reconhecimento
nacional e internacional.

Amassadeiras, Modeladoras, Fer-
mentadoras, Mesas de porciona-
mento, Estufas, Proofers,
Ultracongeladores, Fatia-
doras de paes, Moinhos
de graos, Fornos e muito
mais aguardam vocé na
Tecmapan.

CONTATO

Tecmapan Maquinas para Induastria Alimenticia EIRELI
Tel.: (11) 3297-7444
contato@tecmapan.com.br

www.tecmapan.com.br
instagram.com/tecmapan
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AS PADARIAS ARTESANAIS RESGATA METODOS TRADICIONAIS DE PRODUCAD DOS PAES
RES UHANDU EIY UM ALIMENTO COM MUITO MAIS SABOR E ALTAENTE SAUDAVEL,

(0110 TODOS DEVERIAM SER.
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