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Nossa Divisão Vogler Systems, 
certificada pela FSSC22000 garante 
segurança e qualidade nos produtos 
produzidos pela Vogler, além de 
oferecer aplicações tecnológicas que 
garantem soluções sinérgicas para 
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30 anos de história em inovação

CONTATO

Estrada Fukutaro Yida, 1155/1173
Cooperativa - São Bernardo do Campo - SP
Tel.: (11) 4393-4400
vogler.com.br

Nos anos 90, muitos setores da 
indústria brasileira se reestruturaram em 
um novo contexto de competitividade e 
abertura de mercados. Diversas fusões 
e aquisições na categoria de alimentos 
foram concretizadas, com destaque para o 
segmento de laticínios.

O consumo de alimentos aumentou 
em função da melhoria da renda dos tra-
balhadores após o Plano Real, programa 
brasileiro com o objetivo de estabilização e 
reformas econômicas. Este era o cenário no 
Brasil quando dois profi ssionais se uniram 
para investir em um grande desafi o: criar 
uma empresa direcionada às necessidades 
deste mercado que vinha passando por 
signifi cativas transformações.

Foi neste contexto que a Vogler nasceu e desde então, seus objetivos 
foram pautados em distribuir ingredientes para a indústria de alimentos, 
bebidas e pet food, assegurar a disponibilidade de um estoque regular, 
oferecer produtos que garantem saúde e bem-estar e, principalmente, 
inovar para suprir as demandas do mercado.

“Está no DNA da Vogler ser uma empresa especializada em ingredientes 
para alimentos e, desde a sua fundação, nós traçamos uma meta de excelência: 
ser o melhor distribuidor de ingredientes para a indústria alimentícia. É claro 
que cumprir essas metas e chegar até aqui exigiu muito esforço e trabalho 
em equipe”, afi rma João Viveiros, Diretor da Vogler.

Em 2020, a Vogler completou 30 anos de uma trajetória pautada pela 
pesquisa e desenvolvimento de ingredientes para a indústria alimentí-
cia. Desde o início, o foco da empresa é a satisfação dos fabricantes e 
parceiros, bem como o impulsionamento do mercado, sempre aliado 
ao compromisso com a nutrição e o investimento no desenvolvimento 
de soluções inovadoras.

Para Otto Nogueira, também Diretor da Vogler, diversos fatores 
foram importantes ao longo dessa trajetória. “A Vogler foi construída e 
baseada em um tripé forte, que se sustenta com base em uma boa relação 

com os fornecedores e parceiros, com os clientes e, principalmente, com os 
nossos colaboradores. Atrelar esse princípio aos nossos processos foi o que 
trouxe solidez à empresa e fez com que chegássemos até aqui”.

A construção dessa trajetória foi acompanhada e traçada pelas mãos 
de profi ssionais excelentes, que aprendem, se desenvolvem e crescem 
junto com a companhia diariamente. A Vogler entende que os desafi os 
são grandes e, por isso, construir uma relação de respeito, autonomia e 
vocação entre as pessoas é o seu principal patrimônio. 

Assim como no começo da sua história, a Vogler continuará aceitan-
do novos desafi os, formando novas parcerias e encontrando pessoas que 
queiram caminhar e crescer junto com a marca. Este é o DNA da Vogler!
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