
34

A
D

IT
IV

O
S

 | 
IN

G
R

E
D

IE
N

T
E

S
PERFIL CORPORATIVO

kemin.com

A Kemin é mais do que um fabricante de ingredientes. 
É uma empresa internacional que possui a visão de trans-
formar a qualidade de vida da população mundial. Kemin é 
a ciência dentro de inúmeros produtos com os quais você 
interage todos os dias.

Protegemos a cadeia global de fornecimento de alimen-
tos com nossos ingredientes e estamos sempre olhando 
para o futuro, usando como inspiração a imaginação humana, 
a visão científica e a vontade de explorar novas perspectivas.

TECNOLOGIAS PARA ALIMENTOS

Com o objetivo de contribuir com a busca incessante 
por alimentos melhores, investimos em pesquisas para 
aplicação de moléculas obtidas a partir de fontes naturais, 
como o extrato de alecrim, o extrato de chá verde, o 
extrato de acerola e o vinagre tamponado.

Nosso portfólio é focado na manutenção da esta-
bilidade oxidativa e da estabilidade microbiológica de 
produtos para diversos segmentos de mercado. 

ESTABILIDADE OXIDATIVA

Soluções que preservam a coloração, o aroma e o 
sabor dos produtos alimentícios:

FORTIUM® - Extratos naturais exclusivos ou dispo-
níveis como misturas sinérgicas, como a combinação 
do extrato de alecrim e do extrato de chá verde.  

O resultado é a entrega de uma proteção superior com 
mínimo impacto nos perfis sensoriais do produto final.

EN-HANCE™ – Antioxidantes sintéticos formula-
dos com ingredientes de elevada eficiência para prote-
ção dos alimentos que contêm óleos e gorduras, como 
molhos, produtos cárneos, produtos de panificação, 
snacks, cookies e cereais.

SEGURANÇA DOS ALIMENTOS

A Kemin possui vasto expertise em tecnologias de 
conservantes antimicrobianos líquidos formulados com 
ingredientes de alta qualidade:

BactoCEASE™ -  Linha de conservantes para aplicação 
em produtos cárneos que garante a vida útil do alimento 
de forma segura, inibindo o crescimento de microrga-
nismos patógenos. BactoCEASE também contribui para 
redução de sódio em produtos cárneos.

SHIELD NV™ - Solução à base de vinagre tampona-
do, projetada para atender a várias formulações no que 
diz respeito à segurança dos alimentos e controle de 
patógenos, sendo um substituto de aditivos sintéticos e 
com contribuição para a redução de sódio.

Colaboração para o sucesso mútuo

Mais do que produtos, a Kemin tem o compromisso 
de fornecer soluções eficientes, com ótimo custo-
-benefício, além de desenvolver relações estratégicas e 
colaborativas a longo prazo.

Nesse sentido, oferecemos o serviço de laboratórios 
totalmente equipados para nossos clientes, com uma equipe 
especializada que desenvolve testes de recomendações de 
acordo com as necessidades específicas de cada operação.

CONTATO Tel.: (19) 3881.5770 - marketing.foodlatam@kemin.com
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