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açúcar liquido invertido, versátil e estável 

em diversas aplicações; Xarin, xarope de 

caramelo, que garante sabor, cor e textura 

consistentes; e Dulci, açúcar liquido, que 

assegura processos ágeis e uniformes

Cada solução nasce da proximidade com 

nossos clientes, unindo conhecimento téc-

nico, inovação e sustentabilidade.

Com certificações internacionais e 

presença consolidada na América do Sul, 

América do Norte, Europa, Ásia e África, 

a Centrosucar entrega eficiência, segurança 

e consistência reconhecidas mundialmente, 

tornando-se sinônimo de confiança, perfor-

mance e inovação em escala global.

Nosso propósito é claro: transformar 

desafios em soluções inteligentes, agregan-

do valor, produtividade e excelência a cada 

cliente que acredita em nós.

Há mais de 10 anos, a Centrosucar é 

referência global na transformação 

de matérias-primas em soluções de alta 

performance, atendendo indústrias alimen-

tícias, farmacêuticas, de bebidas, químicas e 

diversos outros setores.

Somos a maior do setor, reconhecida 

pela combinação de tecnologia avançada, 

inovação contínua e responsabilidade am-

biental, entregando produtos de alta pureza, 

confiabilidade e segurança em cada etapa 

do processo.

Transformamos açúcar e xarope em so-

luções que otimizam processos, padronizam 

resultados e elevam a eficiência industrial.

Inovação e precisão em cada produto 

da nossa linha. Glutex – xarope inverti-

do composto por frutose e glicose, para 

desempenho industrial superior; Gludex, 
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Líder em soluções de açúcar líquido, 
açúcar líquido invertido, xarope inver-
tido e xarope de caramelo. 


