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Esse resultado é fruto da combinação 

entre um portfólio robusto e a expertise 

técnica da equipe de Food & Nutrition, que 

atua em laboratório de aplicação local em São 

Paulo e conta com especialistas capazes de 

desenvolver protótipos sob medida para os 

desafios da indústria. Com presença global e 

proximidade com clientes e fornecedores, a 

IMCD oferece inovação e soluções susten-

táveis ao setor.

Segundo Rafael Ferrarese, Diretor da 

Unidade de Negócio de Food & Nutrition 

da IMCD Brasil, “nosso objetivo foi demonstrar 

que é possível entregar produtos saborosos, 

nutritivos e acessíveis, mantendo a experiência 

do consumidor como prioridade. A receptividade 

do público confirmou o acerto dessa proposta e 

esperamos inspirar novos projetos com nossas 

soluções.”

Na FiSA 2025, a IMCD Brasil apresen-

tou o Coffee Station, conceito que 

conquistou a atenção de clientes, parceiros 

e visitantes ao reunir soluções que unem in-

dulgência, praticidade e equilíbrio nutricional.

Inspirado no conceito de cafeteria, o espa-

ço trouxe formulações desenvolvidas a partir 

do portfólio de fornecedores da IMCD. Entre 

os destaques estiveram o Pão de Queijo com 

solução clean label para redução de queijo, o 

Cookie de Chocolate com tecnologias natu-

rais de menor teor de cacau e maior resistên-

cia à quebra, o Chocolate Enriquecido com 

Fibras, além de bebidas como o Frappuccino 

de Doce de Leite com TCM. Cada aplicação 

mostrou como é possível repensar ingre-

dientes sem comprometer sabor e textura, 

oferecendo alternativas mais equilibradas e 

alinhadas às tendências de consumo.
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IMCD aposta em indulgência e 
nutrição com Coffee Station




