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do coração, cérebro e músculos, atuando 

também contra danos celulares.

A Química Anastacio também apresen-

tou a linha de oleoresinas Henry Lamotte, 

extratos naturais obtidos de frutos, semen-

tes, cascas, flores e outras partes de plantas, 

por técnicas como extração por solvente e 

fluido supercrítico. Esses produtos garantem 

sabor, aroma e propriedades funcionais 

únicas, ampliando as possibilidades para 

desenvolvimento de alimentos inovadores.

A par ticipação na FISA reforça o 

compromisso da Química Anastacio em 

oferecer soluções inovadoras, conectan-

do tecnologia, qualidade e tendências de 

mercado.

AQuímica Anastacio marcou presença 

na Food Ingredients South America, 

reforçando seu papel como referência na 

distribuição de ingredientes e soluções 

para a indústria de alimentos e bebidas. 

No evento, a empresa apresentou um 

portfólio diversificado, destacando ino-

vações desenvolvidas em parceria com 

distribuidores estratégicos.

No Brasil, a companhia representa 

a Robertet, oferecendo uma completa 

linha de aromas, moduladores e extratos 

botânicos que permitem criar produtos 

diferenciados e personalizados. Entre os 

destaques esteve o CoQ10 LEO-HB®, 

distribuído em parceria com a Eleonor. 

Este pó laranja, dispersível em água fria, 

é um potente antioxidante natural, fun-

damental para o metabolismo e proteção 
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