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N o evento, a DAXIA apresentou solugoes
que unem tecnologia e criatividade. Sau-
dabilidade, indulgéncia e performance sensorial
foram traduzidos em protdtipos que mostraram
como € possivel inovar sem abdicar do sabor:

Destacamos o Overnight Oats, um iogurte
zero lactose, sem adicao de aglicares e rico em
fibras prebidticas, trazendo funcionalidade e
sabor. Sua formulagao conta com enzimas das
linhas Lactofree e Daxzyme, além do Milkcorp
Pro, que assegura cremosidade, estabilidade e
textura colherdvel, mesmo na presenga de soro
de lette.

O Power Muffin fol desenvolvido para trazer
fonte de proteinas, mantendo o sabor e maciez.
Proteico, sem gliten e sem adicao de aguicares,
equilibra indulgéncia e funcionalidade, com
Docemix Bd Natus, blend de edulcorantes

naturais para substituicao de agucar e Daxpan-
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Inovagao em ingredientes que
transformam alimentos

cake e Daxzyme Soft, blends enzimdticos que
garantem uma textura macia.

Ja o DaxBrioche Artesano trouxe atendéncia
dos paes artesanais com sabor amanteigado.
Formulado com blends enzimdticos clean label
da linha Daxzyme, que promovem melhor
estrutura, maciez e excelente performance
tecnoldgica, para a criagao de um pao de fer-
mentacao natural com rétulo mais impo e de
alta qualidade.

O DaxEnergy atende a demanda por bebi-
das que promovem energia e foco. Sem agUican,
une o sabor do cajd com a cafeina e taurina.
Formulado com Docemix Neo, garante um
dulgor equilibrado.

Em mais uma edicao de grande sucesso,
fortalecemos o relacionamento com nossos
clientes e parceiros. Agradecemos a todos que

visitaram nosso estande.
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